
Entrants freds
Amanida Cèsar amb Pollastre a les fines herbes 

Amanida d'alvocat, formatge feta i vinagreta de mostassa i mel 

Amanida de tomàquets, ceba al cop de puny i ventresca de tonyina 

Daus de Salmó amb maionesa de wasabi i espàrrecs verds

Seitons amb vinagre i coca de pa amb tomàquet 

Anxoves i pa de coca amb tomàquet

Espatlla Ibèrica de Gla i pa de coca amb tomàquet 

Pa de coca amb tomàquet i oli d'oliva extra verge Arbequina 

Carpaccio de vedella amb parmesà, pinyons i maionesa de mostassa

Vitelo Tonnato amb llengua de vedella, taperots i ruca 

Paté de campanya fet a casa amb les seves torradetes 

Salmorejo amb ou dur i pernil Ibèric

Entrants Calents 
Albergínia fumada amb cremós de formatges, tomàquet i ametlles 

Croquetes de rostit fetes a casa

Calamars a l'andalusa 

Caneló de rostit amb el seu suc i fetge gras d'ànec 

Musclos al vapor 

Musclos a l'allet 

Trencadissa d'ous amb patates i pernil Ibèric 

Macarrons a la Bolonyesa gratinats amb formatge

Caragols amb sal, pebre, oli d'oliva, com a les Garrigues, i allioli (30 peces)

Les carns 
Garrinet a baixa temperatura amb escalunyes i suc del rostit 

Filet de vedella amb salsa de pebre i arròs Basmati 

Magret d'ànec amb fruits vermells

Espatlla de xai rostida a l'antiga al forn amb escalunyes

Cuixa de cabrit al forn amb les seves patates (800/1000)

Els Arrossos (mínim 2 persones, preu per persona)
Paella del Senyoret amb rap, musclos, sípia, cloïsses i gambes 

Paella Marinera la de sempre amb arròs de Pals 

Arròs caldós amb 1/2 Llamantol 

Paella amb pollastre, salsitxes i carxofes

 

12,75 € 

12,50 € 

14,25 € 

14,25 € 

15,00 € 

15,50 € 

22,00 € 

3,80 € 

17,25 € 

11,50 € 

10,25 € 

10,50 € 

12,50 € 

12,50 € 

15,50 € 

13,50 € 

10,50 € 

11,00 € 

12,50 € 

12,50 € 

15,50 € 

28,00 € 

27,50 € 

22,00 € 

21,50 € 

32,00 € 

25,00 € 

19,90 € 

24,00 € 

19,50 € 



Tot el Peix es pot fer a la Donostiarra

Llenguado del Mediterrani amb arròs saltejat amb verdures i soja

Cassoleta de llamàntol amb patates i ous ferrats

Mero de costa amb patates de Flequer

Rapet de costa a la brasa amb verduretes saltejades 

Suprema de turbot amb ceba escalivada i patata al Caliu

Les Brases de la Costa Brava 
A la brasa de carbó amb allioli, patata al Caliu i ceba escalivada 

Costelles i mitjanes de xai 

Entrecot amb os de vedella de Girona 

Filet de vedella 

Presa Ibèrica 

Botifarra de carn amb pebre i mongetes

Peus de porc amb all i julivert 

Llom de tonyina salvatge amb soja i wasabi

Servei de pa i aperitiu per persona 
Servei de pa sense Gluten i aperitiu per persona 

Per qualsevol al·lèrgia o intolerància consulti amb el nostre personal de sala 
www.costabravarestaurant.es

costabravarestaurantcafe 

Canal de WhatsApp

972837041 WhatsApp

T'agrada el Vi? Uneix-te al Costa Brava Wine Club
Demana'ns més info

35,00 € 

23,50 € 

29,00 € 

22,50 € 

25,50 € 

21,50 € 

22,50 € 

26,50 € 

25,00 € 

14,25 € 

13,50 € 

22,00 € 

1,70 € 
3,00 € 

http://www.costabravarestaurant.es/
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