
Entrantes fríos
Ensalada César con Pollo a les finas hierbas 

Ensalada de aguacate, queso feta y vinagreta de mostaza y miel 

Ensalada de tomates, cebolla al golpe de puño y ventresca de atún 

Dados de Salmón con mayonesa de wasabi y espárragos verdes

Boquerones en vinagre y coca de pan con tomate 

Anchoas y pan de coca con tomate 

Paletilla Ibérica de Bellota y pan de coca con tomate 

Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen extra Arbequina

Carpaccio de ternera con parmesano, piñones y mayonesa de mostaza

Vitello Tonnato con lengua de ternera, alcaparras y rúcula

Paté de campo casero con sus tostadas 

Salmorejo con huevo duro y jamón ibérico

Entrantes Calientes
Berenjena ahumada con cremoso de quesos, tomate y almendras

Croquetas de cocido 

Calamares a la andaluza

Canelón de cocido con su salsa y foie gras de pato

Mejillones al vapor 

Mejillones al ajillo 

Revuelto de huevos con patatas y jamón ibérico

Macarrones a la boloñesa gratinados 

Caracoles con sal, pimienta, aceite de oliva, como en las Garrigues, y alioli

(30 piezas)

Las carnes
Garrinete a baja temperatura con chalotas y jugo de la carne asada

Filete de ternera con salsa de pimiento y arroz basmati

Magret de pato con frutos rojos

Paletilla de cordero asada al estilo antiguo en el horno con chalotas

Pierna de cabrito al horno con sus patatas (800/1000 g)

Los Arroces (mínimo 2 personas, precio por persona)
Paella del Señorito con rape, mejillones, sepia, almejas y gambas

Paella Marinera, la de siempre, con arroz de Pals 

Arroz caldoso con 1/2 langostino

Paella con pollo, salchichas y alcachofas

12,75 € 

12,50 € 

14,25 € 

14,25 € 

15,00 € 

15,50 € 

22,00 € 

3,80 € 

17,25 € 

11,50 € 

10,25 € 

10,50 € 

12,50 € 

12,50 € 

15,50 € 

13,50 € 

10,50 € 

11,00 € 

12,50 € 

12,50 € 

15,50 € 

28,00 € 

27,50 € 

22,00 € 

21,50 € 

32,00 € 

25,00 € 

19,90 € 

24,00 € 

19,50 € 



Todo el Pescado se puede hacer a la Donostiarra

Lenguado del Mediterráneo con arroz salteado con verduras y soja 

Cazuela de langosta con patatas y huevos fritos

Mero de costa con patatas de Flequer 

Rape de costa a la brasa con verduritas salteadas

Suprema de rodaballo con cebolla asada y patata “al Caliu”

Las Brasas de la Costa Brava
A la brasa de carbón con alioli, patata “al Caliu” y cebolla escalivada

Costillas y chuletillas de cordero 

Entrecot con hueso de ternera de Girona

Solomillo de ternera

Presa Ibérica

Butifarra de carne con pimiento y judías

Pies de cerdo con ajo y perejil 

Lomo de atún salvaje con soja y wasabi

Servicio de pan y aperitivo por persona
Servicio de pan sin gluten y aperitivo por persona

Para cualquier alergia o intolerancia, consulte con nuestro personal de sala.
www.costabravarestaurant.es

costabravarestaurantcafe 

Canal de WhatsApp

972837041 WhatsApp

¿Te gusta el vino? Únete al Costa Brava Wine Club. Pídeme más información

35,00 € 

23,50 € 

29,00 € 

22,50 € 

25,50 € 

21,50 € 

22,50 € 

26,50 € 

25,00 € 

14,25 € 

13,50 € 

22,00 € 

1,70 € 
3,00 € 

http://www.costabravarestaurant.es/
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